
Spisak i specifikacija opreme za ugradnju u objekat „Naš med“ doo
1. Komora za dekristalizaciju – kapaciteta 70 buradi meda, podeljen na dva jednaka dela, sa grejačima i ventilatorima koji obezbeđuju adekvatnu prinudnu cirkulaciju toplog vazduha, ravnomerno kroz ceo prostor. Vazduh treba da bude temperature do max 45 oC, a grejači treba da budu izmenjivači toplote tipa voda-vazduh. Toplu vodu treba obezbediti. Komora treba da ima sonde za kontrolu temperature i to za temperaturu vazduha i temperaturu meda u buradima, sa tri zasebna sistema senzora za kontrolu temperature. 
2. Prijemna komora za topljenje, istakanje i mlevenje meda – prostor u koji se viljuškarom može odložiti 8 do 10 buradi sa medom, okrenutih otvorom na dole, tako da se med slobodno izliva u prijemnu posudu. Ovaj prostor se treba dodatno zagrevati ugrađenim grejačem vazduha do max 50°C. Na dnu posude potrebno je ugraditi set noževa koji dodatno usitnjava kristale meda u kašu koju je moguće dalje transportovati pumpama. Komora treba da bude opremljena sondom za kontrolu temperature prostora. 
3. Magnetni odvajač primesa koji se montira na cevovodu ispred pumpe.

4. Volumetrijska pumpa za transport meda kapacitera 2000 kg/sat. 

5. Pločasti izmenjivač toplote koji jednokratno zagreva med na temperaturu do 65oC. Grejanje meda treba da se vrši do temperature 65°C, sa toplom vodom 5.000 l/h temp 90°C. Vodu treba obezbediti sa centralnog kotla za toplu vodu, sa kaskadnim dogrevanjem.  
6. 2 baterije filterskih kućišta sa filterima za filtraciju toplog meda. Bateriju čine 2 industrijska filtera (sveće – od nerđajućeg čelika promera sita od 400 µm i 200 µm). Baterije su paralelno postavljene, kako bi mogaos da se preusmerava med kad se jedna baterija zapuši.

7. Izmenjivač toplote koji hladi med na 40 oC, hladnom vodom iz gradske mreže od 5000l/h.
8. Homogenizator kapaciteta 22 tone meda od inoxa, sa plaštom u kome cirkuliše topla voda od 45 oC. Homogenizator sadrži sporohodnu mešalicu koja sporo miksuje med i obezbeđuje adekvatnu homogenizaciju meda. Dno homogenizatora je konusno postavljeno kako bi obezbedilo istakanje meda. Homogenizator se postavlja na čelično postolje visine 1,5 m kako bi mogao med da se istače u burad direktno. Na poziciji za istakanje treba postaviti protočnu vagu ventil koji odmerava 300kg. Iz homogenizatora mora da postoji posebna cev koja preko manje pumpe snabdeva medom dva manja tanka za pripremu meda za pakovanje. Topla voda se obezbeđuje cevima sa centralnog kotla za toplu vodu uz eventualno dogrevanje ako je potrebno. Ukupna visina homogenizatora na postolju ne sme da pređe 5 metara. Homogenizator mora biti izrađen od nerđajućeg čelika koji će osigurati tako veliku težinu meda. 
9. Manja pumpa za transport meda ka tankovima za pripremu meda za pakovanje, kapaciteta 1000 kg/sat

10. Dva manja tanka za privremeno skladištenje / pripremu meda kapaciteta po 3 tone. Ovi tankovi treba da budu sa duplim zidovima i grejani toplom vodom od 45oC. Topla voda se obezbeđuje cevima sa centralnog kotla za toplu vodu, uz eventualno dogrevanje ako je potrebno.
11. Četiri pozicije za istakanje meda sa dozerima koji odmeravaju med u staklene tegle.
12. Odgovarajući stolovi od inoxa, neophodni za neometano punjenje meda u tegle.
13. Cevovodi neophodni da se povežu sve mašine. 
14. Adekvatni ventili, fitinzi, kontrolne sonde, merači protoka i pritiska i komandne table neophodne za adekvatno funkcionisanje linije i praćenje rada. 

15. Jedan viljuškar sa hvataljkama za manipulaciju buradima. Viljuškar treba da bude na struju. 
16. Jedan viljuškar pogodan za paletni regal tipa „Drive-In“ sa velikom visinom dizanja sposoban da podiže palete sa medom na visinu preko 5 metara. Viljuškar treba da bude na struju. 
17. Paletni regali police, tipa „Drive-In“ koje obezbeđuju veliku gustinu pakovanja paleta u magacinu otkupljenog meda, koji su visine 5 redova u koje staje 1660 paletnih mesta. Skladište treba da bude sposobno da primi 498 t meda. Na jednu paletu se stavljaju dva bureta ukupne težine 600 kg meda. 
18. Klasični regali u magacinu obrađenog meda, koji su visine 5 redova u koje staje 770 buradi. Skladište treba da bude sposobno da primi 231 tonu meda. Na jednu paletu se stavljaju dva bureta ukupne težine 600 kg meda. 
19. Aparat za pranje buradi toplom vodom pod visokim pritiskom. 

20. Vaga za merenje meda u buradima. Vaga mora biti adekvatno etalonirana.
21. Mala vaga za merenje napunjenih tegli. Vaga mora biti adekvatno etalonirana.
22. Kotao na struju za zagrevanje i/ili dogrevanje vode potrebne za homogenizator, izmenjivač toplote i dekristalizator. Kapacitet kotla treba da bude usklađen sa potrebama ova tri uređaja. 

Sva ponuđena oprema treba biti izrađena od nerđajućeg čelika u skladu sa standardima prehrambene industrije u EU. Pojedinačne komponente treba su od renomiranih svetskih proizvođača opreme za prehrambenu industriju kao što su GEA, Kieselmann, Pall, Gemü, Hilge, Maso, E+H, Siemens… 
U ponudu mora biti uključena montaža, puštanje u rad po sistemu "ključ u ruke" i garancija. Ponuđač snosi sve nepredviđene troškove koji mogu nastati tokom montaže i puštanja u rad. 
Sva navedena oprema u svemu mora biti saglasna Projektu za izvođenje (PZI), a ponuđači iz inostranstva moraju obezbediti tumača/prevodioca za PZI koji je na srpskom jeziku. 















